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FORMATRICE  A FREDDO PER PIZZA – PIZZA'SPREADER (COLD 
Spinning System) 
 
This machine reproduces the manual dexterity of the pizza-maker as closely as possible 
by imitating his unequalled delicateness. The original protected micro-rolling system, 
rigorously patented, results from a happy original intuition which was developed and 
achieved in order to knead the dough in the same way as the hands of an expert would. 
The exceptional performance of the machine is to achieve cold dough with the same kind 
of rim as would be obtained by a skilful pizza-maker, without any alteration. The machine 
is really easy and practical to use and the portions of Dough are always perfectly flattened. 
 
C’est la machine qui reproduit le mieux le travail manuel du pizzaïolo, en imitant sa 
délicatesse inégalable.Le système original de micro-roulage protégé, rigoureusement 
breveté dans le monde entier, prend naissanced’une intuition bonne et originale qui a été 
développéeet concrétisée pour obtenir le façonnage de la pâte semblable à celui des 
mains expérimentées.Le caractère exceptionnel de la machine consiste à laisser à la pâte 
étalée le bord exactement comme il le serait s’il avait été fait par les mains 
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