
T ÀNEMOS 10 E/ MC EM 8 141

DIM. EXT. 
AxBxH cm

TEMP. 
MAX

CONSUMO 
CONSUMP.

Max 
Kw

Medio, Average 
Kw

T ÀNEMOS 6 E/ MC EM 97x92x88 260 6 8 111 10,5 5

T ÀNEMOS 6 E/ MC TOUCH 97x92x88 260 6 8 114 10,5 5

LA LINEA DI FORNI A CONVEZIONE TEOREMA 
ÀNEMOS, per la grande versatilità e per gli 
ingombri estremamente ridotti, soddisfa tutte le 
esigenze dei laboratori di alta pasticceria e 
panificazione.
Ideale per piccole e medie produzioni si presta alla 
cottura di qualunque tipo di prodotto dal bignè al 
pan di Spagna, croissants, crostate, macarons,  
pane di piccola o media pezzatura e molteplici 
espressioni della gastronomia internazionale.

Compact and extremely versatile, the TEOREMA 
ÀNEMOS convection ovens can easily meet the 
requirement of the most demanding pastry and bread 
labs. Ideal for small to medium scale productions, the 
Teorema Ànemos line can perfectly cook a wide variety 
of products such as puff pastry, sponge cake, croissants, 
tarts, macarons, different types of bread, and plenty 
more international specialties. 

97x92x121 260 15,7 7,8

T ÀNEMOS 10 E/ MC TOUCH 97x92x121 260 8 145 15,7 7,8

DIM. AxBxH 
cm

T ÀNEMOS 10/CL 71 97x88x71 5

5,5

85 1 - 0,5

CONSUMO Max Medio
CONSUMP. Max Average

T ÀNEMOS 6/CL 106 97x88x106 10 68 1 - 0,5

5,5

TOP DIM. AxBxH cm

T ÀNEMOS /TP 97x106x23 23,5

10

10

* Completo di SONDA AL CUORE e LAVAGGIO/CORE PROBE and SELF CLEAN SYSTEM as standard

*

*

ACCESSORI CELLA - accessories proofing cabinet: Umidificatore per cella di lievitazione/Humidifier for proofer 

DIM. AxBxH cm

T ÀNEMOS 6/BM 106 97x71x106 36

ACCESSORI TOP - accessories top:
Aspiratore per top con aspirazione forzata (h+37cm - portata 600m3/h - Suction fan for top with forced suction (h+37 cm - capacity 600 m3/h)

PESO
WEIGHT/POIDS

PESO Kg.

MOD. DI COTTURA
BAKING UNITS/UNITÉ DE CUISSON 

MÓD. DE COCCIÓN

N° TEGLIE
 PANS/

PLAQUES/
BANDEJAS

40x60

N° TEGLIE
 PANS/

PLAQUES/
BANDEJAS

40x60

PASSO TEGLIE
Distance between trays

Distancia entre las bandelas 
Pas plaques

cm

PASSO TEGLIE
Distance between trays

Distancia entre las bandelas 
Pas plaques

cm

PESO
WEIGHT/POIDS/

PESO Kg.

PESO
WEIGHT/POIDS/

PESO Kg.

PESO
WEIGHT/POIDS/PESO kg.

CELLE
PROOFERS/ETUVES DE FERMENTATION 

ÁMARA DE FERM.

BASAMENTI
BASES/SOUBASSEMENTS/BASES

TEOREMA ÀNEMOS
FORNO ELETTRICO A CONVEZIONE PER PASTICCERIA E PANE 

Convection electric oven for pastry and bread

2018 - www.zanolli.it
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T ÀNEMOS10/BM 71 97x71x71 30




